*** Sur base de 50 personnes minimum — Matériel & Personnel compris — Boissons a discrétion jusqu’au service du dessert ***

FORMULE COCKTAIL DINATOIRE
42,00€ / PERSONNE

“ LE COCKTAIL DINATOIRE ” — 12 piéces p.p.

* Bonbon au foie gras et pain d’épices

* Carpaccio de Saumon et St-Jacques parfumée a I'huile de
truffe blanche

* Chouquettes a 'emmental

* Choux croquant aux escargots de Bourgogne

* Tartiflette

e Poitrine de porcelet laquée

* Arrosticini d’agneau

* Croustade de chévre et figue

* Boudin de Noél et pommes caramélisées

* Blini au saumon fumé et petites Perles de Capelan

* Chaussons du pays D’Auge

* Brochette de crevettes en chemise de légumes

“ LES GOURMANDISES ” — 3 pieces p.p.

¢ Assortiment de macarons

¢ Mini moelleux au chocolat 58°

* Tiramisu au Spéculoos

* Fontaine au chocolat et brochettes de fruits

BOISSONS

* Vinblanc et rouge

¢ Biéreau ft

e Assortiment de softs
¢ Eaux minérales

e Café/Thé des lords
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